Klommerkarte

EAUISINIGI

Die ausgekdhlien Eier schale ich vorsichfig.

Zu den geschallen Eiern gebe ich die

Moyonnaise.

Zuersl sireue ich Salz in den Kochfopf mil
Wasser.

Die Zutaten verrthre ich zuletzl mit dem
- | Mixer.

Dann lege ich jedes Ei vorsichlig in das
| kochende Wasser.

Danach streue ich noch Krauter tiber die

Eier.

| Nach dem Kochen schrecke ich die Fier ab.

Auf die geschélien Eier sfreue ich Salz.

Nun werden die Eier zehn Minuten hart

gekocht.
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Klommerkarte

Losung auf der Riickseite

== D

=/

= |

=7

=/

== O

== 4

=3

= 3

Margit Stanek 2005 http://vs-material.wegerer.at



